VERMISCHTES

Klotener Anzeiger

Nr. 39

24. September 2020 9

Fiir den Sernekoch heisst das Rezept Geduld

Mitarbeitende des Restau-
rants Hans im Gliick diirfen
einem Sternekoch liber die
Schultern schauen und eine
neue Art der Gastronomie
kennen lernen. Der erste
von vier Events fand letzten
Freitag im ausgebuchten
Restaurant statt.

Sibylle Grimm Nafzger

Es ist ruhig in der grossen Kiiche, al-
le Mitarbeitende arbeiten konzen-
triert und scheinen zu wissen, welche
Aufgaben zu erledigen sind. Jeder
Handgriff sitzt. Seit tber 20 Jahren
fithrt die Stiftung Pigna das Gasthaus
Hans im Gliick in Kloten. Neun Men-
schen mit Beeintrichtigung arbeiten
im Service und in der Kiiche. Zudem
bietet das Gasthaus jedes Jahr Lehr-
stellen als Restaurationsfachfrau/
-mann und Kéchin/Koch sowie SBFI-
und IV-Lehrstellen an.

Der Leiter Gastronomie, Antonio
Bordone, sprudelt vor Energie, wenn
er von seinem neusten Projekt er-
zdhlt: «Bis jetzt genossen die Giste
bei uns die biirgerliche und regionale

Gault-Millau-Punkte
und Michelin-Sterne

Der Gault-Millau urteilt nach dem
franzosischen Schulnotensystem
von 0 bis 20 Punkte. Tatsichlich
vergeben werden Noten ab 11
Punkten (fiir «durchschnittliche
Kiiche») bis hin zu 19,5 Punkten
als «Hochstnote fiir die weltbes-
ten Restaurants». Ein Michelin-
Stern bedeutet: «Eine Kiiche vol-
ler Finesse — einen Stopp wert.»
Zwei Sterne: «Eine Spitzenkiiche
- einen Umweg wert.» Drei Ster-
ne: «Eine einzigartige Kiiche — ei-
ne Reise wert.» (sgn.)
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Gastronomie. Nun bekommen die jun-
gen Koche zum ersten Mal die Gele-
genheit, mit einem Sternekoch zusam-
menzuarbeiten. Sie sehen, wie dieser
die Kiiche interpretiert, lernen eine
andere Art der Gastronomie kennen
und profitieren von diesen Erfahrun-
gen. Wir tibermitteln den jungen Men-
schen mit und ohne Beeintrachtigung,
dass alles moglich ist.»

Giuseppe D’Errico ist ein junger,
erfolgreicher Koch. Der gebiirtige Ita-
liener arbeitete als Sous-Chef im
franzosischen — 3-Sterne-Restaurant
Troisgros. Im Frithjahr 2018 kam der
33-Jahrige  als
Kiichenchef des
neu erdffneten
Ristorante Ornel-
laia in die
Schweiz. Er er-
kochte sich in-
nert Kirze 17
Gault-Millau-
Punkte und einen
Michelin-Stern
(siehe Box). Da-
bei iiberrascht er
die Giste gerne
auch mal mit
speziellen Inter-
pretationen und
optischen  Tédu-
schungen - Zuc-
chetti mit gefro-
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Kabeljaufilet mit Olivendl,
lauch und Peperoncino.

renem Campari Orange wird zu einer
«Wassermelone».

Mit Herzblut Ziele erreichen

Vor knapp drei Monaten besuchte
der sympathische Starkoch das Res-
taurant in Kloten zum ersten Mal.
Wihrend eines halben Tages testete
man, ob die Idee von Antonio Bor-
done umgesetzt werden kann. Vier
Events mit einem 5-Gang-Menii fiir
jeweils maximal 40 Personen werden
im September und Oktober durchge-
fithrt. Der Entscheid, dieses Projekt
zu unterstiitzen, kam fiir den Sterne-
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Francesco D'Ericco, der Bruder des Sternekochs,
Adrian Saunders, wie mit dem Brenner umgehen.
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tirfen zwei andere Menschen mit Beeintrdchtigung Giuseppe D'Ericco (Mitte) tber die Schultern schauen.

koch von Herzen: «Ich gebe meine
Erfahrungen und Kenntnisse gerne
weiter. Es ist fiir mich sehr schon zu
sehen, welche Fortschritte die jungen
Menschen machen. Die Menschen
mit einer Beeintrichtigung bekom-
men hier die Moglichkeit, die glei-
chen Ziele zu erreichen wie Men-
schen ohne Beeintrichtigung, es
braucht einfach mehr Zeit und Ge-
duld. Zu sehen, wie viel man mit ih-
nen erreichen kann, macht mich sehr
gliicklich.» Dass der gebiirtige Italie-
ner kein Deutsch spricht, stort hier
niemanden. Kommuniziert wird in
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Italienisch, Englisch, Franzosisch
und mit den Augen und Gesten.

Nach kurzer Instruktion nimmt
Adrian Saunders den Flambierbren-
ner in die Hand und bearbeitet Avo-
cadostiicke, die er vorher geschnitten
hat. Der 27-Jihrige arbeitet bereits
seit neun Jahren hier und hilft mit,
Perlhuhn mit Mais und Avocado vor-
zubereiten. Er freut sich sehr, nun
noch mehr in der warmen Kiiche ar-
beiten zu dirfen und von Guiseppe
D’Errico zu lernen, wie man die Tel-
ler schon anrichtet. Selber bevorzugt
er die asiatische Kiiche.
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Der «Chef»

fiihlt sich wohl im
«Hans im Gliick».

Priska Seiler:

Ein Jahr nach dem Start im
Glattal wird Publibike ein
sehr gutes Zeugnis ausge-
stellt. Inzwischen sind auch
die technischen Probleme
von Anfang Jahr behoben.

Daniel Jaggi

Seit Anfang September letzten Jah-
res, also seit rund einem Jahr, gibt es
auch im Glattal das Bikesharing-An-
gebot von Publibike. Seither stehen
den Abonnenten in Kloten, Opfikon,
Wallisellen und Diibendorf rund 170
Leihvelos an 19 Stationen zur Verfii-
gung. Die Expansion der Post-Tochter
ins Glattal erlaubt den Unterléinderin-
nen und Unterldndern seither, entwe-
der mit einem E-Bike oder mit einem
konventionellen Fahrrad von einer
Station zur anderen zu pendeln. Der
«Klotener Anzeiger» hatte die Leih-
velos kurz nach der Einfithrung in ei-
nem eintigigen Test genau unter die
Lupe genommen. Fazit: Die Fahrra-
der sind robust, der Elektromotor ge-
niigend stark und die Handhabung
itber die App praktisch.

Rund ein Jahr nach dem Start zei-
gen sich die Verantwortlichen von
Opfikon, Kloten und Wallisellen denn
auch «sehr zufrieden», wie sie auf
Anfrage schreiben. Die Klotener
Stadtritin Priska Seiler Graf betont:
«Die Velos werden regelmaissig auf
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Noch werden in Kloten nur wenige Publibikes gefahren. Dennoch ist

Publibike mit der Entwicklung im Glattal zufrieden.

die Velostationen verteilt, und auch
wild deponierte Velos wurden auf
Meldung von Publibike innert 24
Stunden eingesammelt. Insgesamt ist
das System sehr ordentlich, gerade
auch wenn man es mit den diversen
Free-Floating-Systemen  vergleicht.
Den Wildwuchs wie bei den E-Trottis
gibt es bei Publibike nicht.»

Tdglich sechs Bewegungen

Stellt sich die Frage, wie begehrt die
Publibikes bei den Einwohnern im
Glattal sind? Ein erster Blick auf die
dem «Klotener Anzeiger» vorliegende
Monatsstatistik zeigt: Die Nachfrage
ist deutlich steigend, auch wenn der
Blick auf die Grafik verrdt, dass im
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August eine Abschwichung erfolgte,
was auch auf die Schulferien zuriick-
zuftihren ist. Konkret ist man in Klo-
ten im September letzten Jahres mit
146 Ausleihungen gestartet. Mit den
kélter werdenden Monaten hat die
Nachfrage verstindlicherweise abge-
nommen. Den tiefsten Wert verzeich-
nete der Monat Dezember mit noch
41 Ausleihungen. Doch seither gings
wieder nach oben. Der Hochstwert
wurde im Mai dieses Jahres mit 639
Ausleihungen erreicht, bevor sich die
Zahl im August wieder abschwichte.
Wie die konkreten Zahlen aussehen,
weiss Priska Seiler Graf sogar sehr
genau: «Die durchschnittliche Anzahl
Bewegungen pro Tag belaufen sich

laut Publibike in Kloten auf 6 pro Sta-
tion. Wobei die Stationen Stadtplatz
und Flughafen mit durchschnittlich
9 Bewegungen pro Tag am meisten
Fahrten aufweisen.»

Interessant: Wéhrend man in
Wallisellen letzten Herbst mit einer
relativ tiefen Nachfrage gestartet ist,
scheint sich das Angebot herumge-
sprochen zu haben, denn die Steige-
rung auf 700 Ausleihungen knapp ein
Jahr spiter ist im Vergleich mit den
anderen Glattaler Gemeinden frap-
pant. Einzig Opfikon konnte in die-
sem Rahmen noch mithalten. Startete
aber bereits auf hohen Niveau und
knackte im Sommer die 1000er-
Grenze, um ein Jahr spéter bei einem
Plus von 426 Ausleihungen zu ste-
hen. Dagegen ist in Kloten die Aus-
leihzahl lediglich um 200, in Diiben-
dorf um 95 gestiegen. Die meisten
Ausleihungen zdhlte man bislang in
Opfikon mit 8485, gefolgt von Walli-
sellen (5369), Diibendorf (4648) und
Kloten (3325).

Bis 2023 vertraglich gebunden

Das Angebot ist fiir die Glattaler Ge-
meinden allerdings nicht ganz gratis.
Die Stddte und Gemeinden finanzie-
ren es mit einem jéhrlichen Betriebs-
beitrag von je 20 000 Franken. Sie
sehen das Bikesharing-Netz als Teil
ihrer Velofordermassnahmen. Ob-
wohl sich in den Gemeinden, inshe-
sondere in Kloten, massive Steuer-
ausfille abzeichnen und damit bei

«Wir sind sehr zufrieden»

der Budgetierung abgespeckt werden
diirfte, scheint das Angebot nicht ge-
fahrdet zu sein. Priska Seiler Graf de-
mentiert, dass der Stadtrat entspre-
chende Kiirzungen plane. Sie betont
vielmehr: «Investitionen in o6kologi-
sche Mobilitit sind auch in Corona-
Zeiten wichtig. Und 20 000 Franken
pro Jahr ist ein iiberschaubarer Be-
trag. Abgesehen davon sind wir bis
2023 vertraglich gebunden.»

Zufrieden {iber die Entwicklung
im Glattal zeigt man sich auch bei
Publibike. Nach Angaben von Spre-
cherin Valérie Gerl wiirde das Ange-
bot in der Stadt Ziirich aber noch
starker von Firmen genutzt, was im
Glattal weniger der Fall sei. Schlag-
zeilen machte Publibike Anfang Jahr
vor allem mit defekten Leihvelos. In
Bern und Ziirich waren es rund
4000. «Wir haben viele Updates bei
der App gemacht», sagt Gerl und fiigt
an, dass damit die technischen Pro-
bleme geldst werden konnten.

Der Inbetriebnahme ging eine an-
derthalbjidhrige gemeinsame Planung
voraus. Als bekannt wurde, dass mit
der Einfithrung von Ziiri Velo ab Ap-
ril 2018 ein gut ausgebautes Bikesha-
ring-Netz bis an die Grenzen des
Glattals gelangen wiirde, beschlossen
die vier Stddte und Gemeinden, dass
nun ein guter Zeitpunkt gekommen
sei, um die Planung eines zusam-
menhdngenden Netzes gemeinsam
an die Hand zu nehmen.



